食堂卫生管理制度

一、严格执行食品加工、销售、饮食业卫生“五·四”制。

二、保证学校师生员工不吃生冷和腐烂变质食品，防止食物中毒和肠道传染病的发生。

三、蔬菜和肉食等要淘洗干净，防止吃到虫类、泥沙等物。

四、剩菜剩饭要盖好，及时进入冰柜冷藏。餐具、调料等要摆放整齐，防止蚊蝇鼠接近。

五、随时做好食堂周围和室内外的防蝇、防鼠工作，定期洒消毒粉，防止蚊蝇滋生。

六、室内外清洁卫生分片负责，要求地面干净整洁，屋顶、墙壁、灯具无蛛网、灰尘，玻璃、门窗明亮。由管理员、班长随时督促检查，并作为炊事员工作考核之一。

七、炊事员要认真做好个人卫生，上班时穿工作服，做到衣帽整齐。

八、食堂工作人员一年一次健康检查，有传染病者立即调出食堂或辞退。
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